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INSPEKTION VORDEM
TRANSPORT

Im Depot fihren unsere Experten fir Kihltrans-
porte bei der Vorbereitung der Verladung eine
grundliche Inspektion des Containers durch.
Dies hilft Innen bei der Einhaltung relevanter
regulatorischer Anforderungen und sorgt da-
fur, dass der Verkaufswert |hrer Ware bis zum
Bestimmungsort beibehalten wird.

ABHOLUNG UND BELADUNG
Wir kommen zu lhnen, um Ihre Fracht in unsere
Kuhlcontainer zu verladen.

@ 20-FuB- oder 40-FuB- ®Frischlufteinstellung
Container und Entfeuchtung

@ Gesteuert durch
einen integrierten
Mikroprozessor

@ FCKW-freie Isolierung
sorgt fir minimalen
Temperaturverlust

KOMPLETTLOSUNGEN

In den letzten 50 Jahren hat sich MSC standig weiterentwickelt, indem wir unsere
Dienstleistungen Uber Hafen hinaus erweitert haben. Nach und nach haben wir ein gut
ausgebautes Straf3en-, Schienen- und Binnenschiffnetz auf der ganzen Welt entwickelt. Wir
bieten Tuir-zu-Tiir-Transportléosungen, auch in die entlegensten Gegenden, an.
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Wihrend des Uberlandtransports der Kiihicontainer, stehen Genset-Dieselgeneratoren zur Verfiigung,
um die erforderliche Temperatur aufrechtzuerhalten. Wir bringen die Container direkt zum Hafen, wo
sie strengen Sicherheitskontrollen unterzogen werden.

KUHLLAGER

MSC bietet seinen Kunden Kihlraum fir temperaturempfindliche Fracht. In diesen
temperaturgesteuerten Lagern kénnen wir sowohl Tiefkihl- als auch Kihlwaren lagern. Unsere
Kuhllagerldsungen sorgen daflr, dass die hohe Qualitat Ihrer Waren in ihrer gesamten Lieferkette
erhalten bleibt. Unsere Temperaturiberwachungssysteme verfolgen jederzeit die richtige Temperatur.
DarUber hinaus gewahrleisten wir eine lickenlose Rickverfolgbarkeit und hochste Qualitats- und
Zertifizierungsstandards. Bitte erkundigen Sie sich bei Ihrem 6rtlichen Ansprechpartner nach der
Verfligbarkeit.

TRANSPORT

Wenn sich die Kuhlcontainer an Bord unserer Schiffe oder in einem Hafen befinden, bleiben sie
stets an eine Stromquelle angeschlossen. Unsere Kihlcontainer sind mit einer speziellen Software
ausgestattet, die so programmiert ist, dass sie spezifische Alarmcodes anzeigt, wenn eine Fehlfunktion
erkannt wird. Dadurch werden unsere umfassend geschulten Ingenieure sofort benachrichtigt, sodass
sie das Gerat direkt kontrollieren kbnnen.

o exg oD
D/~ R £ 2

ZOLLABFERTIGUNG

MSC bietet vom Beginn der Verschiffung lhres
Frachtguts bis zum Ziel absolute Sicherheit.
Egal, ob Sie importieren oder exportieren, unser
erfahrenes Team weif3, welche Vorschriften
gelten und welche Dokumente Sie einreichen
mussen. Sie fihren Sie durch Zollabferti-
gungsverfahren, einschlielich grenziibersch-
reitender Dokumentation und Zollformalitaten.

BEFORDERUNG
ZUMENDGULTIGEN
BESTIMMUNGSORT

Wir liefern Ihre Ware in optimalem Zustand
an jede Adresse der Welt. Bei Bedarf kann
lhre Ladung auch unterwegs in Kiihlhausern
gelagert werden.



EXPERTEN FUR KUHLTRANSPORTE

Unsere Kunden und Geschaftspartner schatzen unsere umfang-
reiche Kenntnis ihrer lokalen Markte und unser tiefes branchen-
spezifisches Wissen. Unser Netzwerk aus Kihltransport-Experten
an all unseren Standorten bietet unseren Kunden besten Service
und Ausrustung, um ihre individuellen Anforderungen zu erfullen.

Wir verstehen, wie wichtig es ist, den optimalen Zustand der Fracht
unserer Kunden von dem Moment an, in dem sie verladen wird,
bis zu dem Moment, in dem sie ihren Lieferort erreicht, aufrecht-
zuerhalten. Uber viele Jahre hinweg haben wir ein starkes Service-
angebot entwickelt und eine der groBten und umweltfreundlichs-
ten Kuhlcontainerflotten der Welt aufgebaut.

Wir transportieren alle Arten gekUhlter und tiefgefrorener Ladungen, einschlief3lich:
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CHECKLISTE VOR DEM TRANSPORT

Beim Transport von gekuhlter und tiefgefrorener Ladung sind einige Faktoren zu beachten. Unsere
Experten unterstitzen Sie umfassend, damit Ihre Ware bis zum endgUltigen Bestimmungsort ihre
hohe Qualitat behalt.

Q ..
@ (5| TIEFGEFRORENE LADUNG E-Qz» A GEKUHLTE LADUNG
== =/ z.B.Fleisch, Fisch und Speiseeis e \ z.B. Obstund Gemiise

@ Die Ladung muss auf die richtige Temperatur vorgefroren werden @ Der Transport von gekuhlter Ladung erfordert ein héchstes Mal3 an Sorgfalt,
damit bei GroRe, Frische, Festigkeit, Textur, Farbe, Geschmack, Aroma oder
chemischem Gleichgewicht wahrend des Transports keine Kompromisse

@ Die Ladung muss im Container einen festen Block ohne Zwischenrdume . .
eingegangen werden mussen

zwischen den Boxen und den Wanden der Einheit bilden, damit die Luft

zirkulieren kann und eine konstante Temperatur aufrechterhalten wird . 3 )
@ Die Ware muss vor dem Transport vorgekuhlt werden, damit vor dem Beladen

optimale Temperaturniveaus erreicht und die Auswirkungen von

Die maximale Ladehéhe muss unterhalb der roten Ladelinie des Containers N .
@ ' X! ussu n ! AuBentemperaturen wahrend des Transports reduziert werden

liegen

Die Ventilation der Kuhleinheit muss den Frachtanforderungen entsprechend

@ Die Ventilation des Containers muss immer geschlossen und die Luft- .
eingestellt werden

feuchtigskeitsregelung ausgeschaltet bleiben.

@ Die Verpackung muss Feuchtigkeit widerstehen konnen und einen
vertikalen Durchfluss durch die Boxen ermoglichen, um die gewlinschte
Temperatur aufrechtzuerhalten






DIE PERFEKTE TEMPERATUR

Bei verderblicher Ware ist eine prazise Temperaturkontrolle Im Rahmen dieses Verfahrens Unsere Kiihigerate
erforderlich, damit ihre Qualitat bis zum endgiltigen Bestimmungsort wird die Temperaturdes iiberwachen die
erhalten bleibt. Bei MSC folgen wir vier hochstandardisierten Fruchtfleischs abgesenktund Temperaturwerte durch drei
Kontrollverfahren, um den Kiihiprozess zu optimieren. Dazu gehéren fiir einen bestimmten Zeitraum Sonden (oder Sensoren), die
Kiltebehandlung (Cold Treatment (CT)) und kontrollierte gpt;preche;d aiulflre(gzhterh"alten. wéFhrenhdt de(rjRei(sje irnTKem d?r

.. ie genauen Einstellungen variieren rucht und an den Terminals
Atmosphdre (Controlled Atmosphere (CA)). je nach Herkunftsland, Art der Ware platziert werden.

und Bestimmungsland.

KALTEBEHANDLUNG/COLD TREATMENT (CT)
CT ist eine chemikalienfreie Methode zur Beseitigung von
Fruchtfliegen und anderen Insekten, die der biologischen Vielfalt
und der Agrarindustrie der Einfuhrlander schaden konnten.

DIE WICHTIGSTEN VORTEILE UNSERER CT- UND
CA-DIENSTLEISTUNGEN

Beibehaltung des
attraktiven
Langere Haltbarkeit Erscheinungsbilds, der
der Ware Frische und der Qualitat Sobald die Kaltebehandlung

verderblicher Lebensmittel

{iber langere Entfernungen wahrend der Reise erfolgreich

abgeschlossen wurde, informiert MSC unterstitzt Sie bei der

Einhaltung der 6rtlichen

'\E/Ira_Serf;gigrung neuer Attraktive Preise und IV!SC den Versender sofort und Vorschriften
h geringere CO_-Emissionen die Temperatur kann neu '
verderbliche h L2 .
im Vergleich zur Luftfracht eingestellt werden.

Lebensmittel
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CA halt die Anfangskonzentrationen Dieser Prozess erhbht die

TS von Gasen wie Sauerstoff, Stickstoff Haltbarkeit der Produkte ERHOHTE

und Kohlendioxid durch Zugabe oder und erhalt Obst und Gemduse PRODUKTLEBENS-
VON GASEN ) o R o ,

Entfernung bestimmter Quantitaten langer in einwandfreiem Zustand. DAUER

dieser Gase aufrecht.

KONTROLLIERTE ATMOSPHARE/CONTROLLED
ATMOSPHERE (CA)

CA ist ein hochentwickeltes Verfahren zur Regulierung der
Atmospharenzusammensetzung im Kuhlcontainer wahrend der
Lagerung oder des Transports.

JEDES JAHR TRANSPORTIERENWIRMEHRALS:

1,9 MI0.TEU | an iieut

Beilangsam reifenden

Lebensmitteln werden zu Beginn MSC verwendet verschiedene ) i
. . . an Sendungen mit kontrollierter
UMGEBUNGS- jeder Sendung Gase CA-Systeme mit Qnterstutzung CA-SYSTEM 51.000 TEU | Atmosphére (Contr. Atmosphere, CA)
KONTROLLE eingespritzt, um eine optimale unserer Partner wie StarCool® e
CA-Umgebung aufzubauen und CA, XtendFRESH?, Liventus®,
diese wahrend der gesamten Fahrt Maxtend® und Purfresh®. 28.000 TEU | ankattbehandiungssendungen (1)

kontrollieren zu kénnen.
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ENTFEUCHTUNG

Esist wichtig, die Luftfeuchtigkeit zu kontrollieren, um die Qualitat
der Produkte zu erhalten: Zu viel Feuchtigkeit kann Schimmel
verursachen, wahrend die Ware bei zu geringer Feuchtigkeit
womdglich austrocknet.
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LUFTFEUCHTIG-

KEITS-SENSOR

Alle von MSC betriebenen Mit den Entfeuchtungsgeriten

Kuhlcontainer, die mit einem konnen Sie Temperaturen
Feuchtigkeitssensor uber oder gleich minus Sg;;fg:#J:gSN
ausgestattet sind, kbnnen 10 °C einstellen.

entfeuchten.

Unsere Kiihlaggregate wurden
speziell entwickelt, um die
Qualitat von Waren zu erhalten, EMPFINDLICHE

die extrem empfindlich auf WAREN
Veranderungen der Temperatur und KONSERVIEREN
Feuchtigkeit reagieren, z. B.
Blumenzwiebeln.

Unsere Behélter erfiillen die
ATO-Priifanforderungen fiir die
Erhaltung der Qualitat von
Blumenzwiebeln.




KUHLUNG

MIT VENTILATOREN

Unsere Kiihlcontainer sind
mit Liftungsschlitzen
ausgestattet,

um die Frischluftmenge
warenabhangig anzupassen.

Die Verwendung von
Entliiftungseinstellungen
ermoglicht das Ansaugen der
AuBenluft durch Einstellen der
Entliftungsoffnungen.

Die Luft wird gekiihlt, indem sie
an der Verdampferschlange
vorbeigefiihrt wird und durch
das Gebldse in der gesamten
Ladung zirkuliert.

Der Luftstrom wird manuell
zwischen 0 und 245 CMH
eingestelit.

LUFT-

ZIRKULATION

MANUELLE

LUFTSTROMEIN-
STELLUNG

ENTLUFTUNGSEINSTELLUNGEN

Die richtige Beluftung ist unerlasslich, da Obst und GemUse
wahrend des Transports ,atmen®. Dabei entstehen Warme und
Gase wie Ethylen, das den Reifeprozess beschleunigt und die
Haltbarkeit reduziert, und CO,, das die Ladung erstickt und
Verfarbungen verursacht. Zur Entfernung solcher Gase wird
Frischluft benotigt.
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