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SOLUCIONES PARA CARGA REFRIGERADA
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LIDER EN TRANSPORTE MARITIMOY
LOGISTICA

¢POR QUE MSC?

SOLUCIONES INTEGRALES

EXPERTOS EN CARGA REFRIGERADA

TULISTA DE CONTROL PREVIA AL ENVIO

LA TEMPERATURA PERFECTA

HABILITAMOS CADENAS DE
SUMINISTRO SOSTENIBLES
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Como lider en transporte y
logistica, MSC llega a todos
los rincones del mundo.
Llevamos tu carga de forma
segurayrapidade AaB, con
soluciones de transporte
personalizadas, de puertaa
puerta por carretera,
ferrocarril y mar.

Nos enorgullecemos de
ofrecer el mejor servicio de
atencion al cliente del sectory
hacemos todo lo posible por
satisfacer tus necesidades y
construir relaciones
comerciales a largo plazo.
Somos reconocidos por
nuestra experiencia local y
global, nuestro
profesionalismo y nuestro
excelente historial de
seguridad y salud.

APOYAMOS

NOS IMPORTA


http://www.msc.com/sustainability
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INSPECCION PREVIA AL VIAJE

En el depdsito, nuestros expertos en carga
refrigerada llevan a cabo una inspeccion
exhaustiva del contenedor para prepararlo para
la carga. De este modo, te ayudamos a cumplir
con los requisitos reglamentarios pertinentes
y a conservar el valor de venta de tu carga en
su lugar de destino.

RECOLECCION Y CARGA
Vamos hasta donde estés para cargar tus
productos en nuestras unidades frigorificas.

@Contenedores de 20’0 @Deshumidificaciony
40’ pies cubicos ajuste del aire fresco

@ Controlados a través @ El aislamiento sin CFC
de un microprocesador garantiza una pérdida
integrado de temperatura

minima

SOLUCIONES INTEGRALES

Enlos Ultimos 50 aflos, MSC ha ido literalmente “la milla extra” expandiendo sus servicios mas
alla de los puertos. Poco a poco hemos desarrollado una red integral de carreteras, ferrocarriles
y barcazas en todo el mundo. Ofrecemos soluciones de transporte de puerta a puerta,
incluso en las zonas mas remotas.
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TRANSPORTE TERRESTRE

MSC puede proporcionar un generador diésel portatil “genset” para mantener los contenedores para
cargarefrigerada, mejor conocidos como contenedores reefer, en funcionamiento a la temperatura
requerida durante su transito por tierra. Lievamos los contenedores directamente al puerto, donde
se someten a estrictos controles de seguridad.

ALMACENES FRIGORIFICOS

MSC ofrece almacenes frigorificos para cargas sensibles a la temperatura. Nuestros almacenes
con control de temperatura estan destinados tanto a productos congelados como refrigerados.
Nuestras soluciones de almacenamiento en frio ayudan a que la alta calidad de tus productos se
mantenga a lo largo de la cadena de suministro. Nuestros sistemas de control térmico mantienen
la temperatura correcta en todo momento. Ademas, ofrecemos una trazabilidad completay los mas
altos niveles de calidad y certificacion. Consulta la disponibilidad con tu agente local.

ENVIO

Mientras los contenedores refrigerados estan a bordo de nuestros bugues o en un puerto, estos
estan conectados a una fuente de alimentacion de energia constante. Nuestros contenedores
refrigerados estan equipados con un software programado para mostrar codigos de alarma especificos
en caso de que se detecte un mal funcionamiento. Esto avisa de inmediato a nuestros ingenieros,
quienes estan plenamente capacitados y pueden ocuparse de la unidad directamente.
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DESPACHO DE ADUANAS

Desde la salida de tu carga hasta su destinofinal,
MSC te brinda total tranquilidad. Tanto en la
importacion como en la exportacion, nuestro
experimentado equipo conoce la normativa
aplicable y los documentos que debes presentar.
Te guiaran a través de los procedimientos de
despacho de aduanas, incluidos la
documentacion transfronteriza y los tramites
aduaneros.

TRANSPORTE

HASTA ELDESTINO FINAL
Entregamos tus productos en dptimas
condiciones a cualquier direccion del mundo.
Ademas, si es necesario, tu carga puede
conservarse en almacenes frigorificos durante
el trayecto.



EXPERTOS EN CARGA REFRIGERADA

Nuestros clientes y socios comerciales aprecian nuestros
profundos conocimientos de sus mercados locales y de sectores
especificos. Nuestra red de expertos en carga refrigerada en cada
una de nuestras sedes ofrece a los clientes el mejor servicio y el
mejor equipamiento para satisfacer sus necesidades individuales.

Entendemos laimportancia de preservar la condicion de la carga
de nuestros clientes desde el momento en que se carga hasta
que llega a su punto de entrega. Durante muchos anos, hemos
desarrollado una sdlida oferta de servicios y hemos creado una
de las flotas de contenedores refrigerados mas grandes del
mundo, que a su vez es amigable y respetuosa con el medio
ambiente.

Transportamos todo tipo de carga refrigerada y congelada, como:

FRUTAS PESCADOS
Y VERDURAS Y MARISCOS
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TULISTADE CONTROL PREVIA ALENVIO

Hay que tener en cuenta algunos factores a la hora de transportar cargas refrigeradas y congeladas.
Nuestros expertos te prestaran todo el apoyo necesario para que tus productos mantengan su

calidad hasta su destino final.

CARGA CONGELADA
por ejemplo, carnes, pescados, helados.

@ La carga debe estar precongelada a la temperatura correcta.

@ La carga dentro del contenedor debe formar un blogue sdlido, sin espacios
entre las cajas y las paredes de la unidad, con el fin de permitir la circulacion
del aire y mantener una temperatura constante.

@ La altura maxima de carga debe estar por debajo de la linearoja de carga
del contenedor.

@ La ventilacion del contenedor debe permanecer siempre cerrada 'y sin
humedad.

@ Elembalaje debe ser capaz de resistir la humedad y permitir un flujo vertical
através de las cajas para mantener la temperatura deseada.

?5& < CARGA REFRIGERADA
e W por ejemplo, frutasy verduras.

@ La carga refrigerada requiere el mas alto nivel de cuidado para no alterar el
tamano, la frescura, la firmeza, la textura, el color, el sabor, el aroma o el
equilibrio quimico durante el transporte.

@ Se deben enfriar los productos previamente antes del transporte para
alcanzar niveles 6ptimos de temperatura antes de la carga y reducir el efecto
de las temperaturas exteriores durante el transporte.

@ La ventilacion de la unidad refrigerada debe adaptarse en funcion de los
requisitos de la carga.






LA TEMPERATURA PERFECTA

Nuestros equipos
refrigerados controlanlas

El procesoreduce la
temperaturadelapulpadela
frutaylaconservadurante un lecturas de temperaturaa
periodo de tiempo través de tres sondas (o
determinado. sensores) colocadas en el
Los ajustes exactos varian en corazon de la fruta durante el
funcion del pais de origen, el tipo de viaje y enlas terminales.
productoy el pais de destino.

Los productos perecederos requieren un control preciso de la
temperatura para preservar su calidad hasta su destino final. En
MSC, seguimos cuatro procedimientos de control altamente
estandarizados para optimizar el proceso de refrigeracion. Estos
incluyen el tratamiento en frio (CT) y la atmoésfera
controlada (CA).

TRATAMIENTO EN FRIO

El CT es un método sin productos quimicos que elimina las
moscas de la fruta y otros insectos que pueden dafar la
biodiversidad y las industrias agricolas de los paises importadores.

PRINCIPALES BENEFICIOS DE NUESTROS SERVICIOS

DECTYCA
Se conserva el aspecto, la
Mayor vida util frescuray la calidad de los
de los productos alimentos perecederos en

Apertura de
nuevos mercados
de productos
perecederos

distancias mayores

Precios atractivos y
reduccion de emisiones de
CO, en comparacion con
el transporte aéreo

Una vez finalizado con éxito el
tratamiento en frio durante el viaje,
MSC informa de inmediato al
expedidory latemperatura
puede reajustarse.

MSC te ayuda a cumplir
conlanormativalocal.



CONTROL

DE GASES

MEDIO AMBIENTE

CONTROL

La CA mantienelas
concentracionesiniciales de
gases como oxigeno, nitrégenoy
dioxido de carbono agregando o

eliminando cantidades de estos gases.

En el caso de los productos de
bajarespiracién, se inyectan
gases al comienzo de cada
envio paracrear el entorno
de CA y mantenerlo bajo control
todo el trayecto.

Este proceso aumentala
vida util del productoy
mantiene las frutas y verduras
en perfectas condiciones por
mas tiempo.

MSC utiliza varios sistemas de CA
con el apoyo de nuestros socios,
como StarCool®CA,
XtendFRESH?®, Liventus®,
Maxtend®y Purfresh®.

MAYOR
VIDA UTIL DEL

PRODUCTO

SOCIOS

DE SISTEMAS DE CA

ATMOSFERA CONTROLADA (CA)

La CA es un proceso muy avanzado para regular la composicion
de la atmoésfera en el contenedor refrigerado durante el
almacenamiento o el transito.

CADA ANO, ENTREGAMOS MAS DE:

1 ] 9 M.DETEU de cargarefrigerada
51 00 0 en envios en atmosfera
DE TEU | controlada (CA)

28 000 peTEU | i s emee

11



SENSOR

DE HUMEDAD

DESHUMIDIFICACION

Es importante controlar los niveles de humedad para mantener
la calidad de los productos: demasiada humedad puede producir
moho, mientras que muy poca puede causar deshidratacion.

PROBADO

PORLAATO
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Todos los contenedores refrigerados
operados por MSC y equipados
con el sensorde humedad
pueden deshumidificarse.

Nuestros contenedores cumplen con
los requisitos de pruebas de la ATO
parapreservarla calidad de los
bulbos de flor.

Los dispositivos

de deshumidificacién

permiten adaptar temperaturas
superiores o iguales

a 10 °C bajo cero.

Nuestras unidades frigorificas
se disefaron especialmente
parapreservar lacalidad de los
productos, que son sumamente
sensibles a los cambios de
temperaturay humedad, como los
bulbos de flores.

DESHUMIDIFICA-

DORES

PRESERVALOS

PRODUCTOS
SENSIBLES




REFRIGERACION

CON VENTILADORES

REFRIGERACION

POR AIRE

Nuestras unidades frigorificas
estan equipadas con rejillas de
ventilacion para adaptar el
nivel de aire fresco, en funcion
de los productos.

Eluso de configuraciones de
ventilacion permite la entrada
de aire externo a través de las
aberturas de ventilacion.

El aire se enfria al pasar

porla bateria del evaporadory
circular portodalacargaa
través de un ventilador.

El flujo de aire
se configura manualmente
entre 0y 245 CMH.

CIRCULACION

DEL AIRE

CONFIGURACION

MANUAL DEL FLUJO
DE AIRE

CONFIGURACION DE LA VENTILACION

La ventilacién adecuada es fundamental, ya que las frutas y
verduras “respiran” durante el transporte. Esto produce calory
gases como el etileno, que acelera el proceso de maduracion y
reduce la vida util, asi como CO,, que asfixia la carga y causa
decoloracion. Se requiere aire fresco para eliminar tales gases.
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